
C Ca al li ib br ra at ti in ng g B Bi i­ ­M Me et ta al l S St te em m T Th he er rm mo om me et te er r 
U Us si in ng g t th he e I Ic ce e B Ba at th h M Me et th ho od d 

• Create an ice slurry (crushed ice/water) 
• Let sit one minute 
• Submerge thermometer into container (do not touch bottom) 
• Hold in place for 30 seconds 
• Hold head of thermometer and rotate hex adjusting nut until needle reads 32°F 

C Ca al li ib br ra at ti in ng g B Bi i­ ­M Me et ta al l S St te em m T Th he er rm mo om me et te er r 
U Us si in ng g t th he e B Bo oi il li in ng g W Wa at te er r M Me et th ho od d 

• Bring saucepan/stock pot with water to rolling boil 
• Submerge thermometer into container (do not touch bottom) 
• Hold in place for 30 seconds 
• Hold head of thermometer and rotate hex adjusting nut until needle reads 212°F 

Decrease 1°F for every 550 
feet above sea level. 

Diagram obtained from:  National Food Service Management Institute – University of Mississippi 

Be  extremely cautious around 
steam.  Do not let steam come 
in contact with body.  Use hot 
holding gloves.


